GUY LYBAERT - VANDERSMISSEN

sauvignon blanc cabernet franc hyperfris intens en
en chardonnay  en vieux malbec en levendig fris rood fruit

Speciaal voor u, een mooie selectie van 4 schitterende wijnen waar we bijzonder fier over zijn.

- FRANCE : Domaine de la Grange — Chenonceaux - Touraine 2009 — (wit) : 8,50 € (i.p.v.9,50 €)
- FRANCE : Domaine de la Grange — Chenonceaux - Touraine 2009 — (rood) : 8,50 € (i.p.v. 9,50 €)
Een welverdiende gouden médaille voor deze 2 wijnen van Bruno Curassier — artisan vigneron !

- ITALIE : Sangiovese de Marche — Umani Ronchi 2009 — (rood): 315€ (ipv.595 €
- ITALIE : Verdecchio dei Castelli di Jesi — Umani Ronchi 2009 — (wit): 515 € (ipv.595€)

Met vriendglijke groeten en tot binnenkort,

- 1sdoOS €.
On’cd‘g|< o n?ts)dvool’ 79,09 8
o

(3 Per sO voor meer infoy www.wijnenlybaert.be

Open van 13u30 tot 18u30, zaterdag van 10u tot 12u30, of op afspraak / promotie geldig tot 15 mei 2011.

We zijn uitzonderlijk gesloten van 18 tot 21 april 2011.

wijnen.lybaert@telenet.be - www.wijnenlybaert.be - BTW BE 0589.802.857 - OBK Bank BE52 1236 1509 3709



Italié Marche

Umani Ronchi
Exclamation Point
Sangiovese 2009
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Sangiovese De witte ‘uitroepteken’-cuvée prijkt

al in deze gids en alhoewel we deze in totaliteit
spectaculairder vinden dan deze rode even-
knie, blijkt dit toch weer een heel fruitplezieri-
ge fles, zeker als we zijn Kabouter Plop-prijs-
kaartje bekijken. Een pure, duidelijk van jonge
Sangiovese-stokken stammende wijn, die na zijn
malolatische gisting zo'n zeven maanden mocht
logeren in eiken vaten en nog eens een drietal
maanden op fles. Het druivenmateriaal voor deze
cuvée werd verzameld in de provincie Ancona
en ging als 16T Marche, waarbij 161 staat voor
Indicazione Geografica Tipica, een soort wacht-
kamer én proeflaboratorium richting poc of pocc
die de Italiaanse overheid instelde voor land-
wijnen met een sterk regionaal en terroirkarakter.
Mediumintens, fris kersenrood, energiek tranend.
Neus van zwarte en blauwe pruimen, zwart bes,
vers gebakken broodkruim, een vleugje zoethout
en donkere cacaobonen. Lekker relax vlezig qua
smaak, goed gevuld met pruimen en bessen,
zachte tannines en leuke zuren, kortom alles
staan gefocust op drinkbaarheid en modeme glas-
plezier voor een breed (én jong) publiek. Licht-
jes peperige finale. Jong en ‘cool’ drinken, rond
14°C, bij niet te ingewikkelde fornuizenarbeid.

Italié Verdicchio Dei Castelli Di Jesi Classico
Umani Ronchi
Verdicchio !
Exclamation Point
2009
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Verdicchio Deze op het domein ge-
bottelde, met modieuze schroefdop
afgesloten 100% pure Verdicchio is
een vloeibaar testimonial van het vakmanschap
van Umani Ronchi. Want voor zo'n smurfen-
prijsje zo'n fruitleuke cuvée in de fles krijgen,
die bovendien niet onder de alcoholterreur ge-
bukt gaat - slechts 12% —, is een heuse presta-
tie. Nadat de druiven heel zachtjes werden ge-
perst, vergistte de most zo'n vijftien dagen aan
gecontroleerde temperatuur en werd de wijn
vervolgens opgevoed in roestvrijstalen tanks.
De output is een product dat rock-"n-rolt in het
glas, zeker gezien zijn bescheiden prijskaartje.
Na de lichtgele, vinnig groenglanzende kleur
met vette tranenkaarsen volgt een amusant
aromapakket waarin Kaapse appel, amandel
en groene pruimen. In de mond daarna op-
nieuw een samenspel tussen groene pruim en
appel, hyperfris qua smaak, met levendige ci-
truszeste als zweepje. Schenk deze prettige
Classico rond 8°C.
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| es Buissonets

Millesime : 2007
Typicité : Blanc sec
Cépages : Sauvignon.

Sol : terrain argilo-siliceux.

Parcellaire : 1,8 ha de vignes de 15 ans,
6 000 pieds par ha, rendement 55 hl/ha.

Alcool acquis : 12,5 % vol.
Sucre résiduel : < 5 g/I.
Acidité totale : 4,5 g/I.

Vinification : Récolte mécanique noc-
turne, avec protection contre |'oxydation
(inertage neige carbonique).

Egrappage et macération avant pressurage
pneumatique.

Fermentation thermo-régulée a 15°C pen-
dant 35 jours, élevage sur lies fines pen-
dant 3 mois.

Micro-filtration tangentielle avant mise en
bouteille.

Les Buissonnets 2007 est un vin blanc sec
aux aromes développés de cassis et agru-
mes et une belle rondeur en bouche.

BRUNO CURASSIER
Artisan Vigneron

LOIRE VALLEY VINS DU TERROIR DE CHENONCEAUX VAL DE LOIRE

Domaine de la Grange - Rue de la grange -37150 BLERE

Tél./fax : +33 (0) 2.47.57.68.18 - Port. : +33 (0) 6.60.04.99.19

curassierb@wanadoo.fr




Le Clos Mabille

Millesime : 2006
Typicité : Rouge corsé

Cépages : Cabernet Franc et vieux Mal-
bec.

Sol : terrain argilo-calcaire et limono-sa-
bleux.

Parcellaire : 2 ha vignes de 10 a 30 ans,
6 000 pieds par ha, rendement 50 hl/ha.

Alcool acquis : 13 % vol.
Sucre résiduel : < 1g/l.

Acidité totale : 3,4 g/I..

Vinification : Vendanges meécaniques
aprés éclaircissage manuel (technique de
la vendange négative). Macération tradi-
tionnelle de 21 jours avec un délestage
avant le départ en fermentation.

FML réalisée en cuves. Elevage en barri-
ques de chéne frangais de 9 mois sur 50 %
de la cuvée.

Le Clos Mabille 2006 est un vin rouge char-
nu, rond et gras en bouche aux arémes de
griottes.
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OMAINE DE LA GRANGE

BRUNO CURASSIER
Artisan Vigneron
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LOIRE VALLEY VINS DU TERROIR DE CHENONCEAUX VAL DE LOIRE

Domaine de la Grange - Rue de la grange -37150 BLERE

Tél./fax : +33 (0) 2.47.57.68.18 - Port. : +33 (0) 6.60.04.99.19

curassierb@wanadoo.fr

www.lagrange-curassier.fr




